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Le Petit Queyrai

40 rue de la République, Saint-Médard-de-
Guizigres. Quvert du mardi soir au dimanche
midi de 12h 4 14hetde 19h 8 22h
Menu & 25 euros fe midi en semaine avec
entrée, plat, dessert. -

Numéro de iéléphone: 0557468309

et S n A Gt S A A Nea T AN AN

LES EGLISOTTES

S g (2t

Lembellissement

- Dans le cadre du programme de ges-

tion 2019-2025 de Ia Dronne aval, et
de ses affluents, le SABV Dronne Aval
(Syndicat d'aménagement du Bassin-
Versant Dronne Aval) met en ceuvre
des tranches d'entretien et de restau-
ration de cours d'eau. Au préalable
de ces travaux, le syndicat envoie un

' courrier a tous les riverains et aux élus
mentionnant les travaux qui vont étre

exécutés. Afin d'assurer une libre cir-
culation des eaux, limiter I'impact des
crues, d’améliorer la libre circulation
des sédiments et de la faune piscicole,
il estimpératif d’entretenir la ripisylve

Les élus ont visité le chantier.

de la Dronne

2

{végétation des betges). Cetentretien

_courant et raisonné, apprécié par les

pécheurs, génére un volume plus ou
moins important de branchage et de
troncs d'arbres. Ceux-ci sont stockés
sur des emplacements dédiés, hors
zone inondable, durant une année.
Par la suite, ils sont exportés vers la
filiere bois énergie.

Visite des élus

Les élus des deux communes concernées
Les Eglisottes, représentée par Bernard
Guillemot et Ludovic Billy et Chama-

* delie représentée par Gérard Mussot,

ont visité le chantier, accompagnés
par Gaél Pannetier (responsable des
services & technicien milieu aquatigue)
et Eric Bonis (technicien milieu aqua-
tique. La tranche des travaux concerne
d'amont en aval les communes de La
Barde, Les Eglisottes et Chamadelle
sur une distance de 8900 matres de

- berges. Mémesi I'ensemble des travaux

d’entretien nest pas encore terming, le
travail de Ludo et Franck, de la société
Aquitaine Travaux Riviére, est en tout
point remarquable.

- Alain Delapierre




